WILLKOMMEN IM
WIRTSHAUS LEOPOLD

SCHON, DASS SIE DA SIND!

Nehmen Sie Platz, lassen Sie den Alltag hinter sich und
genieBen Sie, was wir mit viel Herz, Handwerk und
regionaler Leidenschaft auf den Tisch bringen.

FRISCH. NATURLICH. REGIONAL.

Werte, die bei uns nicht nur auf der Speisekarte stehen
— sondern auf jedem Teller spurbar sind.

Wir arbeiten mit Lieferanten aus der Region, die unsere
Werte teilen — Qualitédt, Nachhaltigkeit und echtes
Handwerk stehen bei uns an erster Stelle.

WIR WUNSCHEN IHNEN EINE GENUSSVOLLE ZEIT -
UND NATURLICH: GUTEN APPETIT!

Unsere veganen Speisen sind mit @
diesem Symbol gekennzeichnet: </

ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN?

Unser Service-Team informiert Sie gerne Uber enthaltene Zutaten
gemdaB § 3 Abs. 2 Allergeninformationsverordnung (BGBI. Il
Nr.175/2014)



GEDECK

ab 17:30 wird automatisch serviert - auf Wunsch auch frither

Brot | Butter | Aufstrich | Schinkenspeck
3.90 / Person

DIE VORSPEISEN
BEEF TARTAR

Wachtel Ei | Consommé-Gelee | Senf-Kaviar | Hausbutter |

Toastbrot
17

TATAR VOM THUNFISCH

Cashew
17

SOMMERLICHES BRUSCHETTA-TRIO

Getrockneter Tomaten-Dip | Triuffel-Grammelschmalz |
Leopold’s Tomaten Salat mit Sonnentor Oregano

14

DIE SUPPEN

KRAFTIGE RINDSUPPE
mit hausgemachter Einlage
GrieBnockerl | Frittaten | Leberkndédel

5.90

TOMATEN-BASILIKUM CREMESUPPE

Croutons | Krdauterol
7.60



DIE HAUPTSPEISEN

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Petersilienerddapfel | gemischter Salat | Preiselbeeren
26.80

SCHNITZEL WIENER ART VOM SCHWEIN

Pommes | Ketchup | Blattsalat
19.80

AUSGELOSTES BACKHENDL
Erdapfel-Vogerlsalat

21

GESCHMORTER ZWIEBELROSTBRATEN

Braterdapfel | Réstzwiebel | Senfgurken-Tartar
27

LEOPOLD'S KNUSPER-HENDL BURGER

Knuspriges Hihnerfilet | Tomate | Salat |
SuBkartoffel-Pommes | Gines Avocado Sauce
18.90

BIO RINDERFILET 200 GRAMM

Baby Kartoffel | GrillgemuUse | Pfeffersauce
36



DIE HAUPTSPEISEN

TAGLIATELLE MIT TRUFFEL

Parmesan Chips

21
Garnelen Topper - 7.90 / 3 Stk.

SPINATKNODEL

braune Butter | Rucola | Bergkdse
14

FISCH DER WOCHE
Baby Kartoffel | Grillgemuse

24.90

LEOPOLD SALAT

Blattsalate | eingelegtes GemuUse | Cashew | Haus-Dressing

mit gegrillter Huhnerbrust - 21
mit karamellisiertem Ziegenkase - 18
mit veganem Feta - 18



LUM AUSKLANG

BROWNIE

karamelisierte PecannlUsse | hausgemachtes Vanille Eis
8.50

ERDBEER-ZITRONEN TIRAMISU
Zitronenliebe trifft Erdbeergllck

9

APFELSTRUDEL ODER TOPFENSTRUDEL MIT SCHLAGOBERS
Kindheit in Strudelteig

6.50

PALATSCHINKEN MIT MARILLENMARMELADE
6.90

PALATSCHINKEN MIT BIO CRUNCHY HASELNUSSCREME
UND VANILLE EIS

9.90

HAUSGEMACHTER EISGENUSS
Erdbeere | Birne | Blutorange | Mandarine }’
Vanille | Schokolade
2.90 / Nockerl



LEOPOLDS SCHMANKERLKARTE

GURKENKALTSCHALE

hausgebeizter Lachs
6.90

BIO RINDER ENTRECOTE 300 GRAMM

Eierschwammerlsauce | Bratkartoffeln, Brokkoli
38

EIERSCHWAMMERLGULASCH

hausgemachte Serviettenkndédel | Créeme fraiche
19.90

LANDER FILET

Eierschwammerl-Risotto | Knoblauchschaum
26.80
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