WILLKOMMEN IM
WIRTSHAUS LEOPOLD

SCHON, DASS SIE DA SIND!

Nehmen Sie Platz, lassen Sie den Alltag hinter sich und
genieBen Sie, was wir mit viel Herz, Handwerk und
regionaler Leidenschaft auf den Tisch bringen.

FRISCH. NATURLICH. REGIONAL.

Werte, die bei uns nicht nur auf der Speisekarte stehen
— sondern auf jedem Teller spurbar sind.

Wir arbeiten mit Lieferanten aus der Region, die unsere
Werte teilen — Qualitédt, Nachhaltigkeit und echtes
Handwerk stehen bei uns an erster Stelle.

WIR WUNSCHEN IHNEN EINE GENUSSVOLLE ZEIT -
UND NATURLICH: GUTEN APPETIT!

Unsere veganen Speisen sind mit @
diesem Symbol gekennzeichnet: </

ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN?

Unser Service-Team informiert Sie gerne Uber enthaltene Zutaten
gemdaB § 3 Abs. 2 Allergeninformationsverordnung (BGBI. Il
Nr.175/2014)



GEDECK

ab 17:30 wird automatisch serviert - auf Wunsch auch friher

Brot | Butter | Aufstrich | Speckschinken
3.90 / Person

DIE VORSPEISEN
BEEF TARTAR

Senf Kaviar | gebackener Dotter | gepickelter roter Zwiebel
17

GERAUCHERTE FORELLE

Gurken Variation | knusprige Pastinake | Dille
17

CARPACCIO VON DER CHIOGGIA RUBE

WalnUsse | Cashew Kerne | Rucola | Orangen-Zimt Dressing
14

Auf Wunsch servieren wir lhnen
gerne Geback zur Vorspeise.
3

DIE SUPPEN

KRAFTIGE RINDSUPPE
mit hausgemachter Einlage
GrieBnockerl | Frittaten | Leberknédel

5.90
MARONICREMESUPPE

glasierte Maroni | Liebstéckel-Ol
7.60



DIE HAUPTSPEISEN

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Petersilienerd@pfel | gemischter Salat | Preiselbeeren
26.80

SCHNITZEL WIENER ART VOM SCHWEIN

Pommes | Ketchup | Blattsalat
19.80

AUSGELOSTES BACKHENDL
Erdépfel-Vogerlsalat

21

GESCHMORTER ZWIEBELROSTBRATEN

Braterdéapfel | Rostzwiebel | Senfgurken-Tartar
27

CLUB SANDWICH

HUhnerbrust | gegrilltes GemuUse | Salat |
SuBkartoffel-Pommes | Aioli
18.90

0SSOBUCO VOM KALB

Bohnenragout | geschmortes Wurzelgemuse
Schmorsauce
27.80



DIE HAUPTSPEISEN

TAGLIATELLE
Kohl | Rote RUben | Ziegenkdse | Walnuss-Pesto

19
Garnelen Topper - 7.90 / 3 Stk.

RISOTTO |
Topinambur | Pilze | Karotten | Blattspinat
18 </

SAIBLINGS FILET

Cremige Belugalinsen | WurzelgemuUse | Knuspriger Kohl
Senfschaum
26.80

GEBACKENER KARPFEN

Erdapfel-Endiviensala | Sauce Tartar
25.50

LEOPOLD SALAT

Blattsalate | eingelegtes GemuUse | getrocknete
Zwetschken | Pumpernickel gepuffter Quinoa
mit gegrillter Hihnerbrust - 20
mit karamellisiertem Ziegenkase - 18
mit veganem Feta - 18



LUM AUSKLANG

VANILLE-TONKABOHNEN PANNA COTTA
Sauerkirsch Ragout | Mandelhippe

9

GEBACKENE APFELRINGE |
Zimt-Zucker | Vanille-Creme

8.50

APFELSTRUDEL MIT SCHLAGOBERS
Kindheit in Strudelteig

6.50

PALATSCHINKEN
mit Fillung nach Wahl
Marillenmarmelade | Nutella - 6.50

Vanilleeis - 7.50

HAUSGEMACHTER EISGENUSS
Erdbeere | Birne | Blutorange | Mandarine )\>
Vanille | Schokolade
2.90 / Nockerl









