Koch/Kochin (m/w/d)
fir gute Wirtshauskiche

Deine kulinarische To-Do-Liste:

Zubereitung und Anrichten von Gerichten der
guten bis gehobenen Wirtshauskiche
Zusammenarbeit mit einem gut eingespielten
Kichenteam, das Wert auf Teamspirit und
Effizienz legt

OrdnungsgemaBer Umgang und Lagerung von
Speisen und Zutaten

Einhaltung der Hygienerichtlinien

Deine Zutatenliste fir den Job:

Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kéchin,
Berufserfahrung von Vorteil

Beherrschung der und Leidenschaft fir die
klassischen Kiiche

Kreativitat bei der Speisengestaltung und liebe
zum Detail

Qualitatsbewusstsein

Teamgeist

Wir bieten dir:

Ein Team, das dich unterstutzt

Wir pflegen ein gutes Miteinander und feiern
gemeinsam Erfolge

Wir achten auf Fairness und Weiterentwicklung
Benefits, Unterkunft und Team-Verpflegung
Ganzjahrige Vollzeitanstellung oder
Saisonstelle

Ubertarifliche und piinktliche Entlohnung ab €
2.200,- (Vollzeit, je nach Qualifikation) im
Monat - das tatsachliche Gehalt besprechen

wir gerne direkt mit dir

Haben wir dein Interesse geweckt?
Dann schicke uns gerne deine Bewerbung
an bewerbung@neuman.at
oder ruf uns gleich direkt an unter
+43 2762 500 206
Wir freuen uns, dich bald in unseren Team

empfangen zu dirfen.



