HERZLICH WILLKOMMEN
Schdn, dass Sie da sind!

Das Wohl unserer Gaste liegt uns besonders am Herzen und wir sind bemiht, Ihren Aufenthalt bei uns zu einem
kulinarischen Highlight zu machen.
Die Zufriedenheit und Treue unserer Gaste ist unsere schonste Belohnung.

FRISCH. NATURLICH. REGIONAL.
IM LEOPOLD IST DAS NORMAL.

Regionalitat spielt fur uns eine grofRe Rolle, daher kommen sehr viele unserer Lieferanten aus der Region und werden
nach strengen Qualitatskriterien ausgewéhlt. Qualitat, Nachhaltigkeit und Handwerk ist unser Motto.

Das gesamte Wirtshaus-Leopold-Team wiinscht einen gemutlichen & genussvollen Aufenthalt!

Unsere veganen Speisen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet: @

Allergeninformation: Informationen iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unserem Service-Team. Gem. § 3 Abs. 2 Allergeninformationsverordnung, BGBL.
LI NR. 175/2014



UNSER  WIRTSHAUS

GEDECK
€ 3,90 / Person
Brot | Butter | Schmankerl aus Speisekammer und Saison

Als lockere Begleitung zum Glaserl Wein oder als gemutlicher Einstieg in eine entspannte Zeit mit Freunden.

UNSERE VORSPEISEN

Im Heu gebeizter Saibling
Kohlrabi | Apfel | Buttermilch
15

Beef Tartar
Hanfsamen-Rdstzwiebelpesto | Zitrusmayo | Buchweizenchip | Weillbrot
16

Vielfalt von der Karotte @
Pilzerde | Cashew | Petersilie

13
Gerne servieren wir auf Wunsch eine Portion Gebdck um € 1.50 zur Vorspeise!

UNSERE SUPPEN

SuRkartoffelsuppe
Schwarzbrotcroutons | Erdniisse | Petersilie
7.6

Kraftige Rindsuppe

mit hausgemachter Einlage
Frittaten | GrieRnockerl | Fleischstrudel
5.6

www.wirtshaus-leopold.at



VON RIND, SCHWEIN, KALB UND HUHN

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz gebacken

Petersilienerdapfel | gemischter Salat | Preiselbeeren
25.8

Schnitzel Wiener Art vom Otscherblick-Schwein
Pommes | Ketchup | Blattsalat
18.8

Frisches Backhendl ausgeléstes Maishendl

Erdapfel-Vogerlsalat
17.8

Zwiebelrostbraten rosa gebraten

Braterdépfel | Senfgurkentartar | Rostzwiebel | Wan Tan
27

Beiriedschnitte 2509 rosa gebraten

Mini-Erdépfel mit Parmesanbroseln| Fisolen-Paradeisergemiise | Kerbel-Estragonbutter
32

Maishuhn Supreme
Fregola Sarda | getrocknete Tomaten | RGschen-Gemiise
20.5

Kalbsbutterschnitzerl vom Bio Kalb
Erdépfelpiree | Portweinschalotten | RGstzwiebel
22

Gebratenes und Geschmortes vom Rind
Pommes Dauphine | Schmorsauce | Mairlibchen
25



UNSER  WIRTSHAUS

VON FLUSS UND FELD

Gebratenes Welsfilet
vom Simon Kaiblinger aus Kapelln

Erbse | Haselnussemulsion | glasierte Radieschen
23

Wildkrauterrisotto
crunchy Pastinake | Blattsalat
mit Bio Schafmischké&se vom Rosendd 21
oder Bio Lachsforellenfilet vom Z6chling 25

Leopoldsalat
Blattsalate | Kohlrabicreme | Frihlingsgemuse
mit karamellisiertem Ziegenkase 13
oder gebratenen Maishendlstreifen 15

Schwammerlgulasch @
Polentaschnitten | Thymiancracker

17

www.wirtshaus-leopold.at



UNSER  WIRTSHAUS

UNSERE NACHSPEISEN

Apfelstrudel mit Schlagobers
5

Palatschinken
Marillenmarmelade, Nutella oder Vanilleeis
6|7

Scheiterhaufen
geflammtes Baiser | griner Apfel | Topfen-Rumeis
9

Schokotarte
Sauerkirsche | weilRe Ganache | Schokocrumble
10

Kokos Panna Cotta @
Mango | Sesamcracker
8

Kase
von den Wilhelmsburger Hoflieferanten
Fir 1 oder 2 Personen

Feigensenf | Chutney | Nisse | Brot
813

Hausgemachtes Sorbet/Eis
Vanille | Schokolade
Erdbeere | Johannisbeere | Banane

2.8 / Nockerl @

www.wirtshaus-leopold.at



