HERZLICH WILLKOMMEN
Schon, dass Sie da sind!

Das Wohl unserer Gaste liegt uns besonders am marmkwir sind bemuht, lhren Aufenthalt bei unseiem
kulinarischen Highlight zu machen.
Die Zufriedenheit und Treue unserer Géaste ist @nsenonste Belohnung.

FRISCH. NATURLICH. REGIONAL.
IM LEOPOLD IST DAS NORMAL.

Regionalitat spielt fur uns eine grof3e Rolle, dddoenmen sehr viele unserer Lieferanten aus derdRagid werden
nach strengen Qualitatskriterien ausgewahlt. QitaMachhaltigkeit und Handwerk ist unser Motto.

Das gesamte Wirtshaus-Leopold-Team wiinscht eineriiiehen & genussvollen Aufenthalt!

Unsere veganen Speisen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet: @

Allergeninformation: Informationen Uber Zutateruinseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglidekeauslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unserem Service-Team. Gem. § 3 Abs. 2 Allerfennationsverordnung, BGBL.
LI NR. 175/2014



UNSER WIRTSHAUS

GEDECK
€ 3,90/ Person
Brot | Butter | Schmankerl aus Speisekammer urgb8ai

Als lockere Begleitung zum Glaserl Wein oder alswjélicher Einstieg in eine entspannte Zeit mit Freden.

UNSERE VORSPEISEN

Im Heu gebeizter Saibling
Kohlrabi | Apfel | Buttermilch
15

Beef Tartar
Hanfsamen-Rostzwiebelpesto | Zitrusmayo | Buchweizig | Weil3brot
16

Vielfalt von der Karotte
Pilzerde | Cashew | Petersilie

13
Gerne servieren wir auf Wunsch eine Portion Gehink€ 1.50 zur Vorspeise!

UNSERE SUPPEN

SuRkartoffelsuppe
Schwarzbrotcroutons | Erdnisse | Petersilie
7.6

Kraftige Rindsuppe

mit hausgemachter Einlage
Frittaten | Griel3nockerl | Fleischstrudel
5.6

www.wirtshaus-leopold.at




VON RIND, SCHWEIN, KALB UND HUHN

Wiener Schnitzel vom Kalbin Butterschmalz gebacken

Petersilienerdapfel | Gemischter Salat | Preisetinee
25.8

Schnitzel Wiener Art vom Otscherblick-Schwein
Pommes | Ketchup | Blattsalat
18.8

Frisches Backhendlausgelsstes Maishend]

Erdapfel-Vogerlsalat
17.8

Zwiebelrostbraten rosa gebraten

Braterdapfel | Senfgurkentartar | RGstzwiebel | Wam
27

Beiriedschnitte 250grosa gebraten

Mini-Erdapfel mit Parmesanbrdseln| Fisolen-Paradgmmuse | Kerbel-Estragonbutter
32

Knusprige Tascherl vom Bio Hendl
Mais | Mango | Purple Curry Sauce
22

Kalbsbutterschnitzerl vom Bio Kalb
Erdapfelpliree | Portweinschalotten | Rostzwiebel
22

Gebratenes und Geschmortes vom Rind
Pommes Dauphine | Schmorsauce | Mairibchen
25



UNSER ' WIRTSHAUS

VON FLUSS UND FELD

Gebratenes Welsfilet
vom Simon Kaiblinger aus Kapelln
Erbse | Haselnussemulsion | Zuckererbsenschoten
23

Wildkrauterrisotto
crunchy Pastinake | Blattsalat
mit Bio Schafmischkése vom Rosendéd 21
oder Bio Lachsforellenfilet vom Zdchling 25

Leopoldsalat
Blattsalate | Kohlrabicreme | Frihlingsgemise
mit karamellisiertem Ziegenkase 13
oder gebratenen Maishendlstreifen 15

Schwammerlgulasch @

Polentaschnitten | Thymiancracker
17

www.wirtshaus-leopold.at




UNSER ' WIRTSHAUS

UNSERE NACHSPEISEN

Apfelstrudel mit Schlagobers
5

Palatschinken
Marillenmarmelade, Nutella oder Vanilleeis
6|7

Scheiterhaufen
geflammtes Baiser | griner Apfel | Topfen-Rumeis
9

Schokotarte
Sauerkirsche | weil3e Ganache | Schokocrumble
10

Kokos Panna Cotta @
Mango | Sesamcracke
8

Kase
von den Wilhelmsburger Hoflieferanten
Fir 1 oder 2 Personen

Feigensenf | Chutney | NUsse | Brot
8113

Hausgemachtes Sorbet/Eis
Vanille | Schokolade
Erdbeere | Johannisbeere | Ba

2.8 / Nockerl @

www.wirtshaus-leopold.at




