Arbeiten in einem traditionsbe
Wirtshaus mitindividueller

Kiiche und gehobenem Service

Zubereitung und Prasentieren von kreativen Gerichten
OrdnungsgemalBe Lagerung von Speisen und Zutaten

Operative Verantwortung Uber die jeweilige Station — Mise-en-place
Einhaltung der Hygienerichtlinien (HACCP)

Abgeschlossene Ausbildung als Koch/in, erste Berufserfahrung von Vorteil
Beherrschung der klassischen Kiiche

Erfahrung in der gehobenen Gastronomie von Vorteil

Selbststandiges Arbeiten

HACCP-Kenntnisse

Hochstes Qualitdtsbewusstsein

Genaue und selbststandige Arbeitsweise sowie Teamfahigkeit

Liebe zum Detail und Kreativitat bei der Speisengestaltung

Leistungsgerechte, tibertarifliche und plinktliche Entlohnung; )
ab € 2.200,- (Vollzeit, je nach Qualifikation) im Monat, Bereitschaft zur Uberzahlung.

Unterkunft vorhanden; 4-Tage-Woche Arbeitszeitkonto mit

kostenlose Voll- nach Vereinbarung Freizeitausgleich und

verpflegung wahrend (inkl. Wochenend- Uberstunden-

der Arbeitszeit dienst) abgeltung

ganzjahrige langfristige Position unbefristetes

Vollzeitanstellung in einem kleinen, Beschaftigungs-

oder Saisonstelle jungen Gastronomie- verhaltnis mdglich
team

Ihre Ansprechpartnerin: Nora Stockl
E nora.stoeckl@cag-holding.at

Marktler StraBe 27, A-3180 Lilienfeld | 02762 20 200 | office@wirtshaus-leopold.at
www.wirtshaus-leopold.at
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