
 

 

  

  

 

 

 

HERZLICH WILLKOMMEN  

Schön, dass Sie da sind!  
  

  

Das Wohl unserer Gäste liegt uns besonders am Herzen und wir sind bemüht, 

 Ihren Aufenthalt bei uns zu einem kulinarischen Highlight zu machen.  

Die Zufriedenheit und Treue unserer Gäste ist unsere schönste Belohnung.  

  

  

FRISCH. NATÜRLICH. REGIONAL.  

IM LEOPOLD IST DAS NORMAL  
  

Regionalität spielt für uns eine große Rolle, daher kommen sehr viele unserer  

Lieferanten aus der Region. Alle anderen werden mit größter Sorgfalt ausgewählt.  

  
  
 

Das gesamte Wirtshaus-Leopold Team wünscht einen  

gemütlichen & genussvollen Aufenthalt!  

  

 
  

  

  
Allergeninformation: Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können, erhalten sie auf Nachfrage bei unserem Service-Team. Gem. § 3 ABS 2 Allergeninformationsverordnung, BGBL. LI 

NR. 175/2014  

   

  



 

 

  

 

 

 

 UNSERE VORSPEISEN 

  

     Beef Tartar 120g  

Saures Gemüse | Liebstöckel-Mayonnaise | Toastbrot  

15.8  

  

Confierter Topinambur  

Trüffel-Miso | Chili-Zwiebel-Knoblauch-Crunch | Daikon  

14.8  

  

 

  

  

KÖSTLICHE SUPPEN  

  

Kräftige Rindsuppe  
mit hausgemachter Einlage zur Wahl:  

Frittaten | Grießnockerl | Fleischstrudel  

5.4  

  

Wurzelschaumsuppe 

geräucherte Forelle  

7.2  
   
  

  

  
  



 

 

 

 
 

UNSERE HAUPTSPEISEN  
  

  

Wiener Schnitzel vom Kalb 
in Butterschmalz gebacken  

Petersilienerdäpfel | Gemischter Salat | Preiselbeeren 

    24.8  

  

                                          Frisches Backhendl  
ausgelöstes Maishendl  

 Erdäpfel-Vogerlsalat 

    16.8   

                                          

Rumpsteak 250 g 
         vom Bio-Gallowayrind aus Hainfeld 

                              rosa gebraten 

   Knuspriger Kartoffel | Fisolen-Speck-Gemüse | Rotwein-Jus 

    26 

 

Zwiebelrostbraten  
vom österreichischen Rind 

rosa gebraten 

Braterdäpfel | Senfgurken | Zwiebel  

   25 

 

 

 

 



 

 

  

 

Kärntner Kasnudeln  

                                               braune Butter | Blattsalat  

19  

  

Butterschnitzerl vom Wels  

Linsen | Wurzelwerk  

19  

  

Gebratene Forelle 
von der Bio-Fischzucht Zöchling aus Türnitz  

Gurken-Erdäpfel-Gemüse  

26 

 

                                  Gelbes Kichererbsencurry  

    Basmatireis | Topinamburchips | eingelegter Chili  

13 

  

 

                                  Cashew-Risotto  

    Karotte | Petersilie | Ahornsirup | Soja  

14 

 

 

 Feine Salatschüsserl  
   

Erdäpfel-Vogerlsalat 5.9 

Gemischter Salat 5.5  

Blattsalat 4.1  



 

 

 

  

 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE   
  

Kinderschnitzerl  

Pommes | Ketchup  

10.5  

  

Spaghetti  

Tomatensauce | Parmesan  

8.5  

  

Portion Pommes 

Ketchup 

4.5  

    
  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

NACHSPEISEN AUS DER LEOPOLD KÜCHE  

frisch & hausgemacht  

 
   

Hausgemachter Apfelstrudel  

Schlagobers   

5.5  

  

Hausgemachte Palatschinken  

Marillenmarmelade  

6  

  

Scheiterhaufen  

    Tonkabohneneis | Karamell  

7.5 

  

Käseteller  
gut für 2 inkl. Gebäck  

12.5  

  

Hausgemachtes Sorbet/Eis  

diverse Sorten  

2.8 / Kugel  


